Ferdinand

SKUTECNE PIVO

RODNY LIST

S e
Slusneé cislo

Nealkoholické svétlé pivo

MISTO NAROZENI: Praha, VUPS a.s. a MFF UK
UVARENO: Pivovar Ferdinand v Bene$ové

KVASENI: Spodni, 1 den (1/3m dne) | ZRANI VE SKLEPICH: 30 dni (~ 91t dni)

OBSAH ALKOHOLU: Z TOHO STUDENE CHMELEN(: 30 dni (~ 9m dni))
0,5 % obj. (~ 0,151 % obj.) EPM*. 6% (= 21%)

BARVA*: 6-8 EBC (2m-2,5m EBC) HORKOST*: 14 EBU (22/5m EBU)

CHARAKTEROVE VLASTNOSTI: Spodné kvasené ,nealko" za studena
chmelené s vyuzitim vinafskych kvasnic, které pivu propdjcuji prijemny
buket po bilém viné. Ma osvézujici chut, uslechtilé chmelové aroma,
stfedné silny fiz a Cirou jiskrnou barvu. Slusné ¢islo vyuziva vlastnosti
odriid chmel( Kazbek a Mosaic, které pfi studeném chmeleni davaji pivu
kofenénou viini s nadechem citrusu s vini tropického ovoce.

SLOZENI: Cesky jecny slad z viastni humnové sladovny, chmel Vital,
Premiant, Kazbek, Mosaic, Zatecky polorany ervenak, voda.

ZAJIMAVOST: V patentované receptufe je pouzity vinaisky kmen kvasinek
Saccharomyces cerevisiae. Diky tomu se tvofi jen velmi omezené mnozstvi
alkoholu a pivo je dobfe pitelné s potlacenou mladinovou chuti.

*EPM uddvé stupnovitost. Jde o extrakt pdvodni mladiny. Tato stupAovitost se odviji
od mnoZstvi rozpusténych cukrd v mladiné a jeji hodnotu EPM uvadime v procentech,
nikoli ve stupnich.

*Barva piva se odviji od sladu, ze kterého se pivo vafi. V Evropé se k meéfeni barvy piva
pouZivaji tzv. EBC jednotky (European Brewery Convention). Prlimyslove vyrabéna
svétla piva maji napfiklad 2 az 5 EBC, stouty mezi 100 a 250 EBC.

*Horkost piva v EU uddvaji jednotky EBU (European Bitterness Units). Tyto hodnoty
urcuji obsah izosloucenin chmele v pivu, mezi nimi i podil alfahorkych kyselin.
Cim vic téchto kyselin v pivu najdeme, tim je hofcejsi.

— DEJ BUH STESTi A NA ZDRAV| —



Slusné ¢islo pochézi z benesovského Pivovaru Ferdinand, kde jiz od roku 1897
vafime poctivé pivo. Jak sami fikdme, skutecné pivo z Benesova.

Pokracujeme tak v tradici vyroby piva, kterou zahajil zakladatel pivovaru,
arcivévoda FrantiSek Ferdinand d'Este.

Pivo vafime klasickou ¢eskou technologii z téch nejkvalitnéjSich surovin -
z vlastniho humnového sladu a chmell, jako je Zatecky polorany erveiiak, Premiant
a chmel Vital. Slusné ¢islo je unikétni za studena chmelené nealkoholické pivo
s recepturou vyvinutou Vyzkumnym dstavem pivovarskym a sladafskym v Praze.
Vzniklo v Gizké spolupraci s Univerzitou Karlovou a Matematicko-fyzikalni fakultou.
Vsechny vlastnosti tohoto piva vynikaji diky tradiénim vyrobnim postupdm, na které
si v Pivovaru Ferdinand potrpime. Mladinu vafime dvourmutovym zptisobem,
zakladédme si na oddéleném spodnim kvaseni a dokvasovani v lezackém tanku.
Pfi vyrobé pouzivame novy kmen vinarskych kvasinek, pridanych ve fazi zrani pfimo
do piva. Diky nim je Slu$né Cislo celkové vyvazené, chutové sladéné bez dominantni
chuti. Chmel Kazbek propdijcuje pivu své charakteristické citrusové aroma.
Pro studené chmeleni pouzivame odriidu Mosaic, kterd lezaku dodava
chut tropického ovoce.

Zlatavému moku vénujeme dostatek péce a pozornosti, pfi vyrobé nespéchame.
Vse tak, aby na nas mohl byt py$ny i samotny FrantiSek Ferdinand d’Este.

BENESOVSKE PIVO

TRADICNi VYROBNi POSTUPY
PIVO NEREDENE A NEUSPECHANE

@@

Vysvétlivky:
CK tank: cylindro-konicky tank (vysokokapacitni nddoba), kde probihd cely proces
cely proces vyroby piva.
HGB: Technologie na vareni piva o vysoké stupnovitosti (zafizeni, ve kterém je mozné
docilit rGizné stupriovitosti piva diky fedéni vodou).

Humnova sladovna: Humny m{zeme napf. na vesnici rozumeét misto, a to bud ve
stodole, nebo ve dvore a byl to vlastné mlat na obili. V pivovarském Zargonu se jednd
o mistnost, kde kli¢i namoceny jeémen. Humnova sladovna je vzdy umisténa tak, aby

zde byla celoroéné zachovana ustalena teplota, vhodna pro spravné klicent.

Spilka: Jde o velké otevfené nadoby, kde pivo pfi nizkych teplotach kvasi. Fézi kvasenf
Ize poznat podle typické pény na povrchu.

www.pivovarferdinand.cz
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